
Ham en meloen | Parmaham, geitenyoghurt hangop met vanille, 
verschillende bereidingen van meloen, bosui en gerookte amandel.

Buikspek | Vinaigrette van thaise basilicum en limoenblad, salade 
van venkel, komkommer, limoen en geroosterde pinda’s.

Voor

Brabants Blauw | Blauwe kaas met courgette, gemarineerde 
peer, ajo blanco met lange peper, briochecroutons en cacaonibs.

Groene tomaat | Luchtige avocado, gebrande mais en mole met 
tomaat en pure chocolade, mais krokant en groene kruiden olie.

Gamba tostada | Rauwe gamba carpaccio, aguachile, jalapeno, 
salade van koolrabi en komkommer, fingerlime en zeewierkaviaar.

Gekonfijte kabeljauw | Krokante wonton, mango marshmallow, 
mangosalsa, paksoi en mayonaise van kafir lime met habanero peper.

13.5

13

14.5

14

13.5
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Klein
Oeuf mayo | Mayonaise van piccalilly met gepofte granen.

Brood | Gerookte boter en balsamico vinaigrette.

3.9

7.5

Oester | Champagnecrème, granny smith vinaigrette en dille.

Oester | Rode wijnazijn vinaigrette en citroen.

4.9

3.9

Onze kaart kent geen vaste volgorde. Je kunt klein beginnen, 
ergens instappen of blijven hangen bij wat je aanspreekt.

Alles mag, niets hoeft.

Diner 17:00 - 21:30



Midden

Gepofte opperdoezer | Haricot verts, puree van opperdoezer
met augurk, sjalot in sherryazijn, hazelnoot en groene kruiden saus.

Corvinafilet | Op de huid gebakken, zachtgegaarde venkel, 
gemarineerde tomaten, crème van witte bonen en vadouvan velouté.

21

24.5

Pletpiepers | Andalousesaus.

9.5

6.5

Parelhoenfilet | Bereidingen van rode biet, krielaardappelen, 
gekonfijte kastanjechampignon, mayonaise van lavas en cèpes jus.

25

Iberico steak | Krokante polenta, crème van courgette en dragon
patissons, abrikooscompote, rodewijnjus en bearnaisesaus. 

25

Tomaten salade | Gemarineerde tomaten met buffelmozzarella, 
mayonaise van basilicum en pijnboompitten.

Tussen
Bospeen dumpling | Dashi, soja-eidooiercrème, wortelnoodles, 
edamame, maitake paddenstoel en chili olie. 

Korean fried artichoke | Nori aioli, rettich zoetzuur en bosui.

Krab toast | Gefrituurde sandwich gevuld met gamba en krab, 
krabsalade, vinaigrette van krabschalen, venkel, limoen en rouille. 

13.5

15.5Rundertartaar | Rösti, gerookte olijfoliemayonaise, crème van 
pecorino met basilicum en krokante sjalot.

16.5

14.5

Naast

8.5Groene salade | Haricot verts, yoghurtdressing met kruiden en 
sumakcroutons. 



Bar
Oeuf mayo | Mayonaise van piccalilly met gepofte granen.

Brood | Gerookte boter en balsamico vinaigrette.

Bitterballen rundvlees of vegan | Graanmosterd, per stuk.

Notenmix | Old bay seasoning.

Kaas van Bastiaansen Bio | Borrelkaas óf portie blauwe kaas.

Gemarineerde olijven | Citrus en venkelzaad.

Oester | Champagnecrème, granny smith vinaigrette en dille.

Oester | Rode wijnazijn vinaigrette en citroen.

Ossenworst | Cornichons en graanmosterd.
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7.5
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12:00 - 22:30

Flatbread bimi | Rode curry boter en pindacrunch. 

Flatbread mosselen | Beurre café de Paris en bieslook.

13.5

14.5

Na   
Vanille-ijs | Zwarte cacaocrumble en passievrucht espuma.

Pavlova | Pavlova met vijgencompote, mousse van vanille en 
lievevrouwebedstro, verse vijg en ijs van yoghurt met vijgen. 

Paris-Brest | Tijgersoes gevuld met hazelnootroom, karamel-
crème, parfait van duindoornbes en hazelnootpraliné.

Roquefort brûlée | Tartelette met blauwe kaas crème brûlée, 
cassisgel, hazelnoot en sorbet van cassis en balsamico. 

7.5

12.5

12

11.5

17:00 - 22:30

Iberico-ham | Naturel chips en ingemaakte groene pepers. 13.5

Flatbread camembert | Spek, sjalot, balsamico en druiven. 16

Bonbons van Friandries | 3 stuks. 5.5


